
 

VORSPEISEN 
 

Sylter Royal Austern pro Stk. € 5.0 | 6 Stk. € 29.0 
Chesterbrot | Zitrone 

 
Garnelenpfanne € 23.5 

5 gebratene Riesengarnelen | Passe Pierre | Olivenöl | Tomate | Aioli 
 

Sushivariationen  
Avocado-Gurke „Maki“ | Tempura-Garnele „California Roll“ | Lachs „Maki“ 

klein € 22.5 | mittel € 26.0 | groß € 31.5 (auch zum teilen) 
 

Jakobsmuschel -Nordic-Fusion- € 26.5 
Gebraten | Dim Sum vom geräucherten Schweinebauch | weiße Bohnencreme 

Birnenchutney | Yuzu 
 

Kojen-Salat „Winter Edition“ € 16.5 
Bunte Blattsalate | Rote Beete | Granola | Parmesan-Vinaigrette  

oder 
mit drei Garnelen € 24.5 

 
Hummervariation € 29.5 

Hummertatar | Hummerpraline | Hummer-Süppchen 
 
 

SUPPEN 
 

Bouillabaisse „Kojen Style“ klein € 24.5 
Loup de Mer | Miesmuscheln | Queller | Garnele 

Sauce Rouille | Graues Sylter Brot 
 

Hummer-Süppchen € 15.5 
Tomate | Vanille | Lauch 

 
Hummer-Süppchen für zu Hause 0,5 l € 15.0 

-vakuumverpackt- 
 

 



 

 

HAUPTGÄNGE 
 

 

 
KLASSIKER 

 
Hummerolle € 47.0 

Lauwarmer Brioche | Hummercocktail | Mango | Blattsalat  
Steakhouse Pommes | Ponzu-Mayonnaise 

 
Unsere Hummerpasta € 39.5 

Frische Tagliarini | Hummerbisque | gezupftes Hummerfleisch | Parmesan 
 

Surf & Turf € 69.5 
½ gegrillter Hummer | Rinderfilet | Pfannengemüse | 

Steakhouse Pommes | Jus | Chili-Hollandaise 
 

 

 
CLASSIC SIGNATURE DISH 

I Love Sylt 
 

Hummerkoje 1 
Salat | Zitrone | Cocktailsauce | Butter | Baguette 

 
Hummerkoje 2 

Salat | Zitrone | Steakhouse Pommes | Cocktailsauce | Chili-Hollandaise 

 
 

Pro 100 g Hummergewicht € 18.0 
 

Wählen Sie einen frischen Hummer von der Tafel  
ab ca. 600g 

 
 



 

 
FISCH 

 
Lachsfiletsteak -vom Grill- € 37.5 

Teriyakigemüse | Udon Nudeln | Wasabi-Erdnusscrunch 
 

Gebratenes Filet vom dänischen Kabeljau € 37.5 
Champagnerkraut | Kräuter-Kartoffelpüree | Kaviar-Beurre-blanc 

 
Bouillabaisse „Kojen Style“ groß € 39.5 

Loup de Mer | Miesmuscheln | Queller | Garnele 
Sauce Rouille | Graues Sylter Brot 

 
 

FLEISCH 
 

Filet vom Husumer Weidenrind € 49.5 
Grillgemüse | Steakhouse Pommes | Balsamico | Jus | Chili-Hollandaise 

 
Wiener Schnitzel vom Kalb € 35.0 

Gurkensalat | Steakhouse Pommes | Preiselbeeren | Zitrone 
 

Gegrilltes Kotelett vom Duroc-Schwein € 38.5           
Kross-saftige Schwarte | Trüffel-Kartoffelgratin | wilder Blumenkohl | Zwiebelconfit 

 
Rinderfiletspitzen € 38.5 

Risotto | Waldpilze | Blattsalat | Jus 
 

 
Bitte beachten Sie, dass wir ausschließlich mit frischen Zutaten 

kochen und erst nach Ihrer Bestellung zubereiten. 
Dadurch können kleine Wartezeiten entstehen. 

Wir bedanken uns für Ihr Verständnis. 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 

KIDS 
 
 

Pasta mit Bolognese € 14.5 
mit Butter € 10.0 

 
 

Kleines Kalbsschnitzel -paniert- € 16.5 
Kartoffelpüree 

 
 

 
 

DESSERT  
 
 

Tete de Moin € 14.0 
Feigensenf | Grappa-Trauben | Nüsse 

 
Cheese-Cake-Mousse „Winter Edition“ € 14.5 

Zwetschgenröster | weiße Schokolade | Haselnusseis 
 

Crème brulée € 15.0 
Früchte 

 
Schokoladenküchlein 2.0 € 15.0 

Sauerkirschsorbet | Macadamia-Crunch | Tonka-Zabaione 
 

Sorbet im Glas € 10.5 
Wahlweise mit Secco oder Bremer Wodka 

 
 

Täglich wechselnde Eissorten – pro Kugel € 5.0 


